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Ein kulinarischer Freudentag an der
stimmungsvollsten Adresse am Worthersee

Feiern Sie den Muttertag am 8. Mai 2011
im gediegenen Rahmen und stilvollen Ambiente
des Hotel Schloss Seefels

bei angenehmen Temperaturen auf der Gourmet-Terrasse.
Wenn die Sonne an diesem Tag hinter den Wolken feiert, erwarten wir Sie im Restaurant Orangerie.

Kiichenchef Richard Hessl kreiert fiir Sie Spezialitaten
die vom Team um Maitre Johannes Doujak serviert werden.
Diego Piotto spielt fiir Sie auf seiner Gitarre.

Muttertags-Menii

Vorspeisen vom Buffet

*%k%

Gefiillte Brust vom Milchkalb
mit jungem Gemiise und Petersilienerdapfeln

*k%k

Topfentortchen mit Erdbeersalat und Pistazieneis

3-Gang-Menii pro Person € 41,—

Weitere Meniivorschlidge finden Sie auf der Riickseite.

Tischreservierungen erbeten unter Tel. 04272/2377
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Vorspeisen vom Buffet

Siilzchen von griinem und weil3em Spargel mit Wachtelbriistchen
Mousse von der Gansestopfleber mit Apfelgelee
Roulade von Paradeiser und Mozzarella mit steirischem Rohschinken
Vitello Tartufo mit weilRem Triiffel6l und Pinienkernen
Gebeiztes und leicht angerduchertes Carpaccio vom Rind mit Pilzkompott
Hausmarinierte Graved-Lachsforelle mit Buttermilch-Zitronenverbenecreme
Garnelensalat mit Avocado und Mango, Paradeisersalat mit Jungzwiebeln
Erdapfel-Vogerlsalat mit Speck, Dillrahmgurkensalat
Bauernsalat mit Fetakase, Blattsalate mit hausgemachten Dressings

Menii-Vorschlag 2

Vorspeisen vom Buffet

*k%k

Griel3nockerlsuppe mit Gemisestreifen

*k%k

Filet vom Eismeersaibling
auf Safranrisotto, Erbsenschoten und mariniertem Fenchel

*k%k

Mousse von der Ivoire-Schokolade mit Rhabarber und Himbeere
4-Gang-Menii pro Person € 50,-

Menii-Vorschlag 3

Vorspeisen vom Buffet

*k%

Barlauchrahmstippchen mit Topfennockerl

*k%

Rosa gebratenes Rindsfilet
auf Erdapfel-Cippolinipiiree und Spargel

Dessert von der Mandel
4-Gang-Menli pro Person € 59,-

Kindermenu

Frittatensuppe, gebackenes Putenschnitzerl mit Pommes und kleinem Salat, gemischtes Eis mit Beeren
€ 1 7;_
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