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Die Mütter verwöhnen wir 

mit einer Rose und einem 

kleinen Präsent von 

Estée Lauder .

Feiern Sie den Muttertag am 9. Mai 2010
im gediegenen Rahmen und stilvollen Ambiente

des Hotel Schloss Seefels
bei angenehmen Temperaturen auf der Gourmet-Terrasse.

Wenn die Sonne an diesem Tag hinter den Wolken feiert, erwarten wir Sie im Restaurant Orangerie.

Küchenchef Richard Hessl kreiert für Sie Spezialitäten
die vom Team um Maître Johannes Doujak serviert werden. 

Diego Piotto spielt für Sie auf seinem Piano.

Muttertags-Menü
Vorspeisen vom Buffet

***
Gefüllte Milchkalbsbrust mit Petersilienerdäpfeln und Marktgemüse

***
Topfenmoussenockerl mit marinierten Erdbeeren und Rum-Rosinenstangerl

3-Gang-Menü pro Person  39,–
Weitere Menüvorschläge finden Sie auf der Rückseite.

Tischreservierungen erbeten unter Tel. 04272/2377



Vorspeisen vom Buffet
Zweierlei Mousse vom Lavanttaler Spargel mit Pörtschacher Räucherfischen, marinierter rosa gebratener 

Kalbstafelspitz mit steirischem Brotsalat, Geschichtetes von der Gänseleber mit Apfel und Süßweingelee, pikanter 
Garnelencocktail “Seefels” mit Mango, Avocado und Ananas, gerolltes Carpaccio vom Angusrind mit Rucolapesto 

and Peccorino, Terrine von Paradeisern, Mozzarella und Basilikum mit Parmaschinken und Grissini, 
Karottensalat mit Orangen und Nüssen, Erdäpfel-Vogerlsalat, Gurken-Dillrahmsalat, Meeresfrüchtesalat mit 

Nudeln, griechischer Bauernsalat mit Fetakäse, Paradeisersalat mit Jungzwiebeln, Blattsalate mit Dressing

Menü-Vorschlag 2
Vorspeisen vom Buffet

***
Bärlauchrahmsüppchen mit Topfennockerl

***
Knusprig gebratenes Filet vom Zander 

mit Morchelrisotto und gebackenem Jungzwiebel
***

Karamellisierter Sauerrahmschmarren 
mit Kirschragout und Sauerrahmeis 

4-Gang-Menü pro Person  48,–

Menü-Vorschlag 3
Vorspeisen vom Buffet

***
Perlhuhnconsommé 

mit Schwammerlpofesen und Gemüsestreifen
***

Steak vom Rindsfilet mit weißem Stangenspargel, 
Erdäpfelkrapferl und Estragonsabayone

*** 
Schokoladenterrine mit Mangos 
und gebackenem Schokokrapferl

4-Gang-Menü pro Person  57,–

Kindermenü  15,–
 Frittatensuppe, gebackenes Putenschnitzerl mit Reis, gemischtes Eis mit Beeren und Schlag
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