Valentin griif3t kulinarisch thotel@ 3
vom 11. bis 14. Februar 2012 &**9§S§6€feb

Kiichenchef Richard Hessl kreiert fiir Sie Spezialititen
die vom Team um Maitre Johannes Doujak serviert werden.

Valentinsmenii

Kleiner Grul? aus der Kiiche
*%k%

Gebackene Salzwassergarnele mit Paradeiser und Brunnenkresse
*kk

Cremesiippchen vom Parmesan mit Ochsenbackerl-Strudel

*kk
Confiertes Filet vom Karntner Lax'n im Erdéapfel-Triiffelschaum
und griinen Bohnenkernen

*kk

Tournedos vom Hirschriicken in der Walnuf3-Briochekruste

mit Rotkraut-Birnenpalatschinke,
Kohlsprossenblatter und weilSer Pfeffersauce

*k%

Dessert von Valrhonaschokolade und Mango

3-Gang-Menii pro Person € 39,-
4-Gang-Menti pro Person € 46—
5-Gang-Menii pro Person € 54, [ )

Tischreservierungen erbeten unter
Tel. 04272/2377

-
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Hotel Schloss Seefels Besitz- und Management GmbH - Téschling 1 - A-9212 Portschach, Techelsberg am Wérthersee
Tel. +43/4272/2377 - Fax +43/4272/3704 - e-mail: office@seefels.at - www.seefels.com




